m Parking gratuit et surveillé

MENU DU MAS

Menu du jour du Mas La Boella, composé de plats locaux exquis et Km 0,
sélectionnés par notre Chef

ENTREES
Salade tiede de maquereau, vinaigrette a la grenade
Cannelloni aux champignons, béchamel aux cépes
Salade russe au piment piparra, anchois et ceuf de caille

Créme de potiron et poitrine de porc confite

PLATS PRINCIPAUX
Fideus en cocotte au poisson et aux fruits de mer
Maigre grillé, creme de poireau
Presa de porc ibérique avec pommes de terre bravas
Poulet fermier “al senyoret” au vin rancio

Filet de beeuf grillé (15 € de supplément™)

DESSERT

Créme catalane
Biscuit moelleux a la noisette, crémeux au chocolat
Carpaccio d’ananas et glace a la vanille
Agrumes en différentes préparations

Fruits de saison

42,00 €

Le service du pain pendant le repas a un colit unique de 2 € par personne, avec réassortiment inclus
Pour accompagner la dégustation de nos huiles d’olive, du pain est offert en guise de bienvenue

*Boissons non incluses

*Mariage de vins (Menu du Mas): 15 €

Servi de lundi a vendredi a midi excepté les jours fériés.
Km. 0: Cuisine locale | Prix avec IVA comprise

Tous nos plats sont préparés avec de I'huile d’olive vierge extra d’arbequina, issue des oliviers de notre domaine

| 977 77 15 15 | laboella.com maslaboella

Nous respectons la loi 3/2020 sur les déchets alimentaires publiée dans le DOGC
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