ﬂ Parking gratuito y vigilado

MENU DEL MAS

Menu Diario de Mas La Boella, formado por exquisitos platos de proximidad y
Km 0, seleccionados por nuestro Chef

ENTRANTES

Ensalada tibia de cavalla con vinagreta de granada
Caneldén de setas con su bechamel de boletus
Ensaladilla con piparra, anchoas y huevo de codorniz

Crema de calabaza con panceta confitada

SEGUNDOS

Fideos a la cazuela de pescado y marisco
Corvina a la plancha con crema de puerro
Presa Ibérica y sus patatas bravas

I“

Pollo de corral “al senyoret” con vino rancio

Solomillo de ternera a la parrilla (Suplemento 15 €*)

POSTRES

Crema catalana
Bizcocho de avellana con cremoso de chocolate
Carpaccio de pifia y helado de vainilla
Citricos en diferentes elaboraciones

Fruta de temporada

42,00 €

El servicio de pan durante la comida tiene un coste tinico de 2€ / pax, con reposicion incluida
Para acompanar la cata de nuestros aceites, servimos pan de cortesia

*Bebida no incluida
*Maridaje Menu del Mas: 15 € por comensal

Servido de lunes a viernes al mediodia excepto festivos.
Km. 0: cocina kilémetro cero | Precio con el IVA incluido

Todos nuestros platos se elaboran con aceite de oliva arbequina, obtenido de los olivos de nuestra finca

| 977 77 15 15 | laboella.com maslaboella

Cumplimos con la ley 3/2020 sobre el desperdicio alimentario publicada en el DOGC
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