
F i d e o s  a  l a  c a z u e l a  d e  p e s c a d o  y  m a r i s c o

C o r v i n a  a  l a  p l a n c h a  c o n  c r e m a  d e  p u e r r o

P r e s a  I b é r i c a  y  s u s  p a t a t a s  b r a v a s

P o l l o  d e  c o r r a l  “ a l  s e n y o r e t ”  c o n  v i n o  r a n c i o

S o l o m i l l o  d e  t e r n e r a  a  l a  p a r r i l l a  ( S u p l e m e n t o  1 5  € * )

Menú Diario de Mas La Boella, formado por exquisitos platos de proximidad y
Km 0, seleccionados por nuestro Chef

MENÚ DEL MAS

E N T R A N T E S

E n s a l a d a  t i b i a  d e  c a v a l l a  c o n  v i n a g r e t a  d e  g r a n a d a

C a n e l ó n  d e  s e t a s  c o n  s u  b e c h a m e l  d e  b o l e t u s

E n s a l a d i l l a  c o n  p i p a r r a ,  a n c h o a s  y  h u e v o  d e  c o d o r n i z

C r e m a  d e  c a l a b a z a  c o n  p a n c e t a  c o n f i t a d a

S E G U N D O S

P O S T R E S  
C r e m a  c a t a l a n a  

B i z c o c h o  d e  a v e l l a n a  c o n  c r e m o s o  d e  c h o c o l a t e

C a r p a c c i o  d e  p i ñ a  y  h e l a d o  d e  v a i n i l l a

C í t r i c o s  e n  d i f e r e n t e s  e l a b o r a c i o n e s

F r u t a  d e  t e m p o r a d a

Km. 0: cocina kilómetro cero | Precio con el IVA incluido
Servido de lunes a viernes al mediodía excepto festivos.

42,00 €

*Maridaje Menú del Mas: 15 € por comensal

Todos nuestros platos se elaboran con aceite de oliva arbequina, obtenido de los olivos de nuestra finca

*Bebida no incluida

El servicio de pan durante la comida tiene un coste único de 2€ / pax, con reposición incluida
Para acompañar la cata de nuestros aceites, servimos pan de cortesía

Parking gratuito y vigilado

|  9 7 7  7 7  1 5  1 5  |  l a b o e l l a . c o m                 m a s l a b o e l l a

Cumplimos con la ley 3/2020 sobre el desperdicio alimentario publicada en el DOGC
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