EPOCA

Del 22 al 28 de julio

GASTRONOMIA

EL RINCON DEL PALADAR

Restaurante La Boella:

UY espectacula-

res son las terra-

zas en el centro
de las ciudades, porlo ati-
picas v lo dificiles de
mantener. Pero para con-
seguiir la paz absoluta, hay
e buscar una rerraza en
medio del campo. El res-
taurante La Boella ofrece
uno de estos oasis en tie
rras tarraconenses, en el
patio de una antigua ma-
sia catalana. Cocina de
mercado, mediterrinea v
con intenciones creativas,
Entre el sonide de las
fuentes v una agradable
birisa, se pueden degustar
platos como bogavante
con lomo de sandia asada
y aranizado de albahaca
con vinagreta de pipas de

un pequefio paraiso

gitasol; merluza rellena
de erizo de mar, tallarin
de sepla y esponjoso de
alioli, o solomillo de rer-
nera sobre pisserio de bo-
letus, este dltimo espe-
cialmente bueno. Los

posires, sin estridencias,
guizds algo flojos,

La carta de vinos, muy
interesante, repleta de re-
ferencias de la tierra, hu.
venda de las marcas v zo-
nas conocidas, pero sin

renegar de los grandes vi-
nos, nos ofrece la posibi
lidad de adguirir cual-
quiera de ellos a precios
muy rarzonables en la
tienda de la masia. m
Restaurante La Boella
Autovia Reus-Tarragona
{T-11), km 12
La Canonja {Tarragona)
Tino.: 977 771515
www.laboella,com
JOMATAN ARMENGD
jammengot@intersconomia.com

Cocina: 6,5

Postres: &

Servicio: &

Carta de vinos: & g
Relacion calidad-precio: 7
Ambiente: &
Aparcacoches: No; parking si
Precio medio: 55 €




